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VIGNOBLE
• Cépages : Merlot
• Sol : limono-argileux
• Superficie du vignoble : 1 ha
• Age moyen du vignoble : 20 ans
• Densité/ha : 5000 pieds
• Rendement moyen : 45 hl/ha

 

VINIFICATION ET ÉLEVAGE
• Vinification : sans soufre de la récolte à la mise en  
 bouteille. Fermentation alcoolique à basse température.  
 Remontages doux et fractionnés, cuvaison 30 jours.
• Élevage : cuve béton
• Mise en bouteille : au Château
• Production : 6000 bouteilles 

COMMENTAIRES DE DÉGUSTATION
Robe : Intense, pourpre aux reflets violacés.

Nez : Expressif sur les fruits rouges frais (cerise) et aux 
notes légèrement épicées.

Bouche : Ample et généreuse. L’explosion de fruits 
rouges se mêlent aux épices. Finale sur la fraîcheur 
et aux tannins agréables.
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